
皐
月

お
献
立

令
和
六
年
五
月
吉
日

食
前
酒

白
加
賀
梅
の
梅
酒

先
附

蓬
豆
腐

生
う
に

山
葵

赤
万
願
寺
お
浸
し

菖
蒲
茗
荷

旨
出
汁

前
菜

菖
蒲
紅
芋
茶
巾

伝
助
穴
子
山
葵
焼
き

粽
麩

白
瓜
昆
布
押
し

鰊
蕎
麦
寿
司

ヤ
ン
グ
コ
ー
ン
醤
油
焼
き

新
順
菜
吸
い
酢

お
椀

新
牛
蒡
の
香
り
仕
立
て

岩
石
海
老
真
丈

冬
瓜

大
黒
占
地

花
山
椒

向
付

近
海
産
本
日
の
活
魚

七
種
盛
り

長
野
県
産
本
山
葵

あ
し
ら
い
一
式

醤
油

選
べ
る
逸
品
以
下
の
二
品
の
中
か
ら
お
好
み
の
一
品
を
お
選
び
く
だ
さ
い

①

大
海
老
雲
丹
焼
き

加
茂
茄
子
ス
テ
ー
キ

プ
チ
ト
マ
ト

蒸
か
し
小
芋

ミ
ニ
ア
ス
パ
ラ

②

若
狭
牛
和
風
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

プ
チ
ト
マ
ト

蒸
か
し
小
芋

ミ
ニ
ア
ス
パ
ラ

越
前
塩

刻
み
山
葵

揚
げ
物

若
鮎
宝
舟
揚
げ

イ
タ
ヤ
貝
柱
と
三
つ
葉
掻
き
揚
げ

三
度
豆

青
唐

煎
り
出
汁

お
食
事

ご
飯

芦
原
産
コ
シ
ヒ
カ
リ

株
式
会
社
グ
リ
ー
ン
フ
ァ
ー
ム
角
屋
さ
ん

お
漬
物

三
種
盛
り

留
椀

合
わ
せ
味
噌
仕
立
て

蓬
麩

岩
海
苔

三
つ
葉

水
菓
子

メ
ロ
ン

小
玉
西
瓜

料
理
長

今
谷

亨

当
日
の
仕
入
状
況
等
に
よ
り
若
干
料
理
内
容
の
変
更
が
ご
ざ
い
ま
す
。

な
に
と
ぞ
ご
了
承
の
程
よ
ろ
し
く
お
願
い
い
た
し
ま
す
。


